
WYMARZONE WESELE W
JEDLINCE

WYJĄTKOWE MIEJSCE NA ORGANIZACJĘ
NAJPIĘKNIEJSZEGO DNIA

W JEDLINCE ŁĄCZYMY ZABYTKOWY KLIMAT I PIĘKNE
WNĘTRZE 

U NAS PARA MŁODA MOŻE SKUPIĆ SIĘ NA ŚWIĘTOWANIU 
DBAMY O ATMOSFERĘ SMAK I OPRAWĘ TAK ABY WASZE

WESELE ZOSTAŁO ZAPAMIĘTANE NA DŁUGO PRZEZ
WSZYSTKICH GOŚCI 

JEDLINKA TO ELEGANCJA, GOŚCINNOŚĆ I WYJĄTKOWY
CHARAKTER MIEJSCA KTÓRY IDEALNIE PASUJE DO

WAŻNYCH CHWIL 



ODDYCHAJCIE GÓRSKIM POWIETRZEM – DYSPONUJEMY
150 MIEJSCAMI W HOTELU, HOSTELU I OFICYNIE

PRZYPAŁACOWEJ.
 GOŚCIE WESELNI OTRZYMUJĄ 15% RABATU NA NOCLEG,

 A DLA NOWOŻEŃCÓW – POKÓJ ZE ŚNIADANIEM W
PREZENCIE (1 DOBA).

 WSZYSTKO W OTOCZENIU LASÓW, SZLAKÓW I KLIMATU,
KTÓRYGO NIE DA SIĘ PODROBIĆ.

OFERUJEMY:
WSPIERAMY PAŃSTWA OD PIERWSZEGO KROKU – OD PLANÓW, PRZEZ
OSTATNI SZCZEGÓŁ DNIA ŚLUBU.
 W PAŁACOWYCH WNĘTRZACH, OTULONYCH GÓRAMI SOWIMI,
TWORZYMY PRZESTRZEŃ, W KTÓREJ KAŻDA CHWILA SMAKUJE
WYJĄTKOWO.
 SERWUJEMY MENU ŁĄCZĄCE TRADYCJĘ Z NOWOCZESNYMI AKCENTAMI 
 A NASZ ZESPÓŁ KELNERSKI ZADBA O KAŻDY DETAL 

NOCLEGI : 

ATRAKCJE DODATKOWE
FOTOBUDKA 360 – ŚWIETNA ZABAWA I NIEBANALNE
UJĘCIA.
 MOŻLIWOŚĆ ORGANIZACJI ZAŚLUBIN W PLENERZE Z
PANORAMĄ GÓR SOWICH – NATURA JAKO NAJPIĘKNIEJSZA
SCENOGRAFIA.
 CEREMONIA W ZABYTKOWEJ, JEDYNEJ W SWOIM
RODZAJU SALI BALOWEJ PAŁACU JEDLINKA – MIEJSCU,
KTÓRE NIESIE HISTORIĘ.

Kontakt:
tel.: 780 655 201, 74 847 49 00

email:
wiktoria.jarantewicz@hoteljedlinka.pl



PROPOZYCJE DODATKOWE 
N A P O J E  &  A L KO H O L E

 W Ó D K A  W Y B O R O W A  0 , 5  L  –  7 0  ZŁ
 W I N A  B I AŁE  I  C Z E R W O N E  0 , 7 5  L  –  6 5  ZŁ
 N A P O J E  G A Z O W A N E  0 , 8 5  L  –  1 2  ZŁ
 B E C Z K A  P I W A  B R O W A R  J E D L I N K A  3 0  L  –  7 2 0  ZŁ

S T ÓŁ  R E G I O N A L N Y  2 8 0 0 ZŁ   
 •  S M A L E C  Z E  S K W A R K A M I ,  P I E C Z Y W O
 •  O G Ó R E K  K I S Z O N Y
 •  K A S Z A N K A ,  P I E C Z O N Y  P A S Z T E T ,  S A L C E S O N
 •  WĘD L I N Y  Z  N A S Z E J  WĘD Z A R N I  
( S Z Y N K A ,  B O C Z E K ,  K I EŁB A S A  PĘT O )

   U D Z I E C  W I E P R Z O W Y  Z  KOŚC IĄ  N A  K A P UŚC I E  
 D O  5 0  O S Ó B  –  2 8 0 0  ZŁ  /  D O  1 0 0  O S Ó B  –  4 9 0 0 ZŁ

W YJĄT KO W E  O B L I C Z E  WA S Z E J  C E R E M O N I I  
O T O C Z E N I  G Ó R S K I M I  S Z C Z Y T A M I ,  W  S A M Y M  S E R C U

M A L O W N I C Z Y C H  S O W I C H  P A S M ,  O T W I E R A M Y  P R Z E D  W A M I
M OŻL I W OŚĆ  C E R E M O N I I ,  K T Ó R A  N I E  P R Z Y P O M I N A  ŻA D N E J  I N N E J .

 Z AŚL U B I N Y  W  P L E N E R Z E ,  G D Z I E  C I S Z A  G Ó R  P R Z E P L A T A  S IĘ  Z
N A T U R A L N Y M  P IĘK N E M  O T O C Z E N I A  —  T O  W R AŻE N I E ,  K T Ó R E

Z O S T A J E  Z  P A RĄ  MŁO DĄ  N A  L A T A .
 W A R T OŚĆ  C E R E M O N I I  P L E N E R O W E J  –  1 5 0 0  ZŁ

Z A B Y T K O W Y  P AŁA C  J E D L I N K A  
 J E G O  U N I K A T O W A  S A L A  B A L O W A  O F E R U J E  R Z A D KĄ  M OŻL I W OŚĆ

W Y P O W I E D Z E N I A  „ T A K ”  W  H I S T O R Y C Z N Y C H  M U R A C H ,  G D Z I E
K AŻD Y  S Z C Z E G ÓŁ  M A  S W O JĄ  H I S T O R IĘ .

 N I E W I E L E  P A R  M OŻE  P O C H W A L IĆ  S IĘ  C E R E M O N IĄ  
W  T A K  W Y JĄT K O W Y M  M I E J S C U .

 W A R T OŚĆ  W Y D A R Z E N I A  –  2 0 0 0  ZŁ



TARTA Z FETĄ | PROSCIUTTO CRUMBLE  | MAJONEZ Z LIMONKĄ 
KLASYCZNA TARTA I SZYNKA W NOWOCZESNEJ - ZASKAKUJĄCEJ INTERPRETACJI 

A M U S E   B O U C H E  

Z U P A  J E D N A  D O  W Y B O R U  

D A N I E  GŁÓ W N E  1 5 0 %  I L OŚC I  G OŚC I  

BULION Z PIECZONYCH MIĘS PODAWANY Z MAKARONEM 
KREM Z SEZONOWYCH WARZYW  Z OLIWĄ TRUFLOWĄ 

KONFITOWANE KACZE UDKO 
SCHAB PO KRÓLEWSKU 

FILET Z KURCZAKA Z SEREM PLEŚNIOWYM 
ZIEMNIAKI Z WODY Z MASŁEM I KOPERKIEM 

KLUSKI ŚLASKIE 
GOTOWANE WARZYWA 

ZESTAW DOMOWYCH SURÓWEK 

ZIMNA PŁYTA 

I SET : 
CAPRESSE Z ŁOSOSIEM 

BURAKI Z SEREM BAŁKAŃSKIM 
WŁOSKIE ANTIPASTI 

HUMUS Z WARZYWAMI 

II  SET 
SELEKCJA SERÓW 

ŁOSOŚ Z NORI I PUDREM Z OLIWEK 
SELEKCJA MIĘS PIECZONYCH I PASZTETÓW 

SAŁATKA Z KURCZAKIEM I SOSEM MIODOWYM 

KOLACJA 
SCHAB SOUS VIDE | PAVE ZIEMNIACZANE | MUS Z JABŁEK I WANILI 

KOLACJA II 
 ( DO WYBORU JEDNA POZYCJA )

WOŁOWINA PO BURGUNDZKU NA CZERWONYM WINIE 
BOEUF  STROGONOW WOŁOWY 

BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM 

N O W O C Z E S N A  F O R M A

KAWA | HERBATA | WODA MINERALNA | SOKI 
BEZ OGRANICZEŃ ILOŚCIOWYCH 

KOSZT KOMPLEKSOWEJ USŁUGI WRAZ Z WYNAJMEM SALI, NAKRYCIEM I
OBSŁUGĄ 480 ZŁ  ZA OSOBĘ 



Z U P A  J E D N A  D O  W Y B O R U  

D A N I E  GŁÓ W N E  1 5 0 %  I L OŚC I  G OŚC I  

BULION Z PIECZONYCH MIĘS PODAWANY Z MAKARONEM 
KREM Z SEZONOWYCH WARZYW  Z OLIWĄ TRUFLOWĄ 

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY 
ROLADY WOŁOWE Z ŚLĄSKIM FARSZEM 

FILET Z KURCZAKA SOUS VIDE
SOS PIECZENIOWY 

ZIEMNIAKI Z WODY Z MASŁEM I KOPERKIEM 
KLUSKI ŚLASKIE 

GOTOWANE WARZYWA 
ZESTAW DOMOWYCH SURÓWEK 

ZIMNA PŁYTA 

I SET : 
SELEKCJA POLSKICH SERÓW 
MIĘSA PIECZONE I PASZTET 

TYMBALIK DROBIOWY 

II  SET 
SELEKCJA POLSKICH WĘDLIN 
ŚLEDZIE WIEJKIE Z CEBULKĄ 
ROLADKI Z SZYNKI Z JAJKIEM 

TRADYCYJNA SAŁATKA JARZYNOWA 

KOLACJA DO WYBORU DWIE POZYCJE 

STAROPOLSKI BIGOS NA CZERWONYM WINIE 
ŻUREK NA ZAKWASIE 

WOŁOWINA PO BURGUNDZKU NA CZERWONYM WINIE 
BARSZCZ CZERWONY Z KAPUŚNIAKIEM 
GULASZ Z KARKÓWKI PO MYŚLIWSKU 

S P O K O J N A  K L A S Y K A  

KAWA | HERBATA | WODA MINERALNA | SOKI 
BEZ OGRANICZEŃ ILOŚCIOWYCH 

KOSZT KOMPLEKSOWEJ USŁUGI WRAZ Z WYNAJMEM SALI, NAKRYCIEM I
OBSŁUGĄ 440  ZŁ  ZA OSOBĘ 



Z U P A  J E D N A  D O  W Y B O R U  

D A N I E  GŁÓ W N E  1 5 0 %  I L OŚC I  G OŚC I  

BULION Z PIECZONYCH MIĘS PODAWANY Z MAKARONEM 
KREM Z BRYNDZY SĄDECKIEJ 

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY 
PŁATY WOŁOWE W SOSIE MYŚLIWSKIM  
PIECZONY PSTRAG Z MASŁEM I ZIOŁAMI  
ZIEMNIAKI PIECZONE Z ROZMARYNEM 

KLUSKI ŚLASKIE 
GOTOWANE WARZYWA 

ZESTAW DOMOWYCH SURÓWEK 

ZIMNA PŁYTA 

I SET : 
SELEKCJA POLSKICH SERÓW 

MIĘSA PIECZONE Z ŻURAWINĄ 
DOMOWE SMAROWIDŁA 

GRZANKI Z OSCYPKIEM I BOCZKIEM 

II  SET 
SELEKCJA POLSKICH WĘDLIN 

ŚLEDZIE PO GÓRALSKU Z BRYNDZĄ 
PASZTET MYŚLIWY Z DZICZYZNĄ 

SAŁATKA Z OSCYPKIEM BOCZKIEM I ŻURAWINĄ 

KOLACJA DO WYBORU DWIE POZYCJE 
KWAŚNICA NA  ŻEBERKU 

SCHAB SOUS VIDE Z SUSZONĄ ŚLIWKĄ  Z DODATKAMI 
STAROPOLSKI BIGOS NA CZERWONYM WINIE 

ŻUREK NA ZAKWASIE 
BARSZCZ CZERWONY Z KAPUŚNIAKIEM 
GULASZ Z KARKÓWKI PO MYŚLIWSKU 

G Ó R S K A  U C Z T A  

KAWA | HERBATA | WODA MINERALNA | SOKI 
BEZ OGRANICZEŃ ILOŚCIOWYCH 

KOSZT KOMPLEKSOWEJ USŁUGI WRAZ Z WYNAJMEM SALI, NAKRYCIEM I
OBSŁUGĄ 380 ZŁ  ZA OSOBĘ 



Kontakt:
tel.: 780 655 201, 74 847 49 00

email:
wiktoria.jarantewicz@hoteljedlinka.pl

Przyjęcie weselne do godziny 4:00, każda kolejna godzina płatna
dodatkowo 500,00 zł.

Dysponujemy stołami prostokątnymi i okrągłymi. 

Ostateczną ilość noclegów należy podać do 45 dni przed datą przyjęcia.

Opłata korkowa za własne napoje alkoholowe wynosi 15,00 zł/osoba 

Dysponujemy dwiema salami balowymi:
Sala mała do 60 osób
Sala duża do 140 osób 

Istnieje możliwość organizacji wesela powyżej 140 osób na dwóch salach

WAŻNE INFORMACJE 


