WYMARZONE WESELE W
JEDLINCE

WYJATKOWE MIEJSCE NA ORGANIZACIJE
NAJPIEKNIEJSZEGO DNIA
W JEDLINCE EACZYMY ZABYTKOWY KLIMAT I PIEKNE
WNETRZE

U NAS PARA MELODA MOZE SKUPIC SIE NA SWIETOWANIU
DBAMY O ATMOSFERE SMAK I OPRAWE TAK ABY WASZE
WESELE ZOSTALO ZAPAMIETANE NA DEUGO PRZEZ
WSZYSTKICH GOSCI

JEDLINKA TO ELEGANCJA, GOSCINNOSC I WYJATKOWY
CHARAKTER MIEJSCA KTORY IDEALNIE PASUJE DO
WAZNYCH CHWIL




RESORT

JEDLINKARA

—

Q)

OFERUJEMY:

WSPIERAMY PANSTWA OD PIERWSZEGO KROKU - OD PLANOW, PRZEZ
OSTATNI SZCZEGOEL DNIA SLUBU.

W PALACOWYCH WNETRZACH, OTULONYCH GORAMI SOWIMI,
TWORZYMY PRZESTRZEN, W KTOREJ KAZDA CHWILA SMAKUJE
WYJATKOWO.

SERWUJEMY MENU LEACZACE TRADYCIJE Z NOWOCZESNYMI AKCENTAMI
A NASZ ZESPOE KELNERSKI ZADBA O KAZDY DETAL

NOCLEGI :

ODDYCHAJCIE GORSKIM POWIETRZEM - DYSPONUJEMY
150 MIEJSCAMI W HOTELU, HOSTELU I OFICYNIE
PRZYPALACOWE.

GOSCIE WESELNI OTRZYMUJA 15% RABATU NA NOCLEG,
A DLA NOWOZENCOW - POKOJ ZE SNIADANIEM W
PREZENCIE (1 DOBA).

WSZYSTKO W OTOCZENIU LASOW, SZLAKOW [ KLIMATU,
KTORYGO NIE DA SIE PODROBIC.

ATRAKCJE DODATKOWE

FOTOBUDKA 360 - SWIETNA ZABAWA I NIEBANALNE
UJECIA.

MOZLIWOSC ORGANIZACJII ZASLUBIN W PLENERZE Z
PANORAMA GOR SOWICH - NATURA JAKO NAJPIEKNIEJSZA
SCENOGRAFIA. |
CEREMONIA W ZABYTKOWEIJ, JEDYNE] W SWOIM N B RdBEnEnn
RODZAJU SALI BALOWEJ PAYACU JEDLINKA - MIEJSCU, w3 7w
KTORE NIESIE HISTORIE.

Kontakt:
tel.: 780 655 201, 74 847 49 00
email:
wiktoria.jarantewicz@hoteljedlinka.pl
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PROPOZYCJE DODATKOWE

NAPOJE & ALKOHOLE
WODKA WYBOROWA 0,5 L — 85 Zt

WINA BIALE I CZERWONE 0,75 L — 75 Zt
NAPOJE GAZOWANE 0,85 L — 15 Z¢t

BECZKA PIWA BROWAR JEDLINKA 30 L — 760 Zt

STOt REGIONALNY DO 50 OS. 2900Zt, DO 100 0S.50002Z¢
« SMALEC ZE SKWARKAMI, PIECZYWO

. OGOREK KISZONY

- KASZANKA, PIECZONY PASZTET, SALCESON

- WEDLINY Z NASZEJ WEDZARNI

(SZYNKA, BOCZEK, KIELBASA PETO)

UDZIEC WIEPRZOWY Z KOSCIA NA KAPUSCIE
DO 50 OSOB — 2900 Zt / DO 100 OSOB — 5000Z¢t

WYJATKOWE OBLICZE WASZEJ CEREMONII

OTOCZENI GORSKIMI SZCZYTAMI, W SAMYM SERCU
MALOWNICZYCH SOWICH PASM, OTWIERAMY PRZED WAMI
MOZLIWOSC CEREMONII, KTORA NIE PRZYPOMINA ZADNEJ INNEJ.
ZASLUBINY W PLENERZE, GDZIE CISZA GOR PRZEPLATA SIE Z
NATURALNYM PIEKNEM OTOCZENIA — TO WRAZENIE, KTORE
ZOSTAJE Z PARA MLODA NA LATA.

WARTOSC CEREMONII PLENEROWEJ — 1500 Zt

ZABYTKOWY PALAC JEDLINKA
JEGO UNIKATOWA SALA BALOWA OFERUJE RZADKA MOZLIWOSC
WYPOWIEDZENIA ,TAK” W HISTORYCZNYCH MURACH, GDZIE
KAZDY SZCZEGOt MA SWOJA HISTORIE.
NIEWIELE PAR MOZE POCHWALIC SIE CEREMONIA

W TAK WYJATKOWYM MIEJSCU.
WARTOSC WYDARZENIA — 2000 Zt
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NOWOCZESNA FO
AMUSE BOUCHE

TARTA Z FETA | PROSCIUTTO CRUMBLE | MAJONEZ Z LIMONKA !
KLASYCZNA TARTA I SZYNKA W NOWOCZESNE] - ZASKAKUJACEJ INTERPRETAC]I

ZUPA JEDNA DO WYBORU
BULION Z PIECZONYCH MIES PODAWANY Z MAKARONEM
KREM Z SEZONOWYCH WARZYW Z OLIWA TRUFLOWA

DANIE GLOWNE 150% ILOSCI GOSCI
KONFITOWANE KACZE UDKO
SCHAB PO KROLEWSKU
FILET Z KURCZAKA Z SEREM PLESNIOWYM
ZIEMNIAKI Z WODY Z MASLEM I KOPERKIEM
KLUSKI SLASKIE

GOTOWANE WARZYWA

ZESTAW DOMOWYCH SUROWEK

ZIMNA PLYTA

ISET:

CAPRESSE Z £ OSOSIEM »

BURAKI Z SEREM BALKANSKIM *
WLOSKIE ANTIPASTI

HUMUS Z WARZYWAMI

II SET

SELEKCJA SEROW

EOSOS Z NORI I PUDREM Z OLIWEK
SELEKCJA MIES PIECZONYCH I PASZTETOW

SALATKA Z KURCZAKIEM I SOSEM MIODOWYM

KOLACJA

SCHAB SOUS VIDE | PAVE ZIEMNIACZANE | MUS Z JABLEK I WANILI

KOLACJA II
(DO WYBORU JEDNA POZYCJA)

WOLOWINA PO BURGUNDZKU NA CZERWONYM WINIE
BOEUF STROGONOW WOLOWY
BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM

KAWA | HERBATA | WODA MINERALNA | SOKI
BEZ OGRANICZEN ILOSCIOWYCH
KOSZT KOMPLEKSOWE] USLUGI WRAZ Z WYNAJMEM SALI, NAKRYCIEM I
OBSLUGA 510 ZL. ZA OSOBE
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SPOKOJNA KLASYKA

ZUPA JEDNA DO WYBORU ’-

BULION Z PIECZONYCH MIES PODAWANY Z MAKARONEM
KREM Z SEZONOWYCH WARZYW Z OLIWA TRUFLOWA

DANIE GELOWNE 150% ILOSCI GOSCI SR

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY
ROLADY WOLOWE Z SLASKIM FARSZEM
FILET Z KURCZAKA SOUS VIDE
SOS PIECZENIOWY
ZIEMNIAKI Z WODY Z MASLEM I KOPERKIEM
KLUSKI SLASKIE
GOTOWANE WARZYWA
ZESTAW DOMOWYCH SUROWEK

ZIMNA PLYTA

ISET:
SELEKCJA POLSKICH SEROW
MIESA PIECZONE I PASZTET
TYMBALIK DROBIOWY

II SET
SELEKCJA POLSKICH WEDLIN
SLEDZIE WIEJKIE Z CEBULKA
ROLADKI Z SZYNKI Z JAJKIEM
TRADYCYJNA SALATKA JARZYNOWA

KOLACJA DO WYBORU DWIE POZYCJE

STAROPOLSKI BIGOS NA CZERWONYM WINIE
ZUREK NA ZAKWASIE
WOLOWINA PO BURGUNDZKU NA CZERWONYM WINIE
BARSZCZ CZERWONY Z KAPUSNIAKIEM
GULASZ Z KARKOWKI PO MYSLIWSKU

KAWA | HERBATA | WODA MINERALNA | SOKI
BEZ OGRANICZEN ILOSCIOWYCH

KOSZT KOMPLEKSOWE] USLUGI WRAZ Z WYNAJMEM SALI, NAKRYCIEM I

OBSLUGA 460 ZL. ZA OSOBE
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GORSKA UCZTA

ZUPA JEDNA DO WYBORU ’-

BULION Z PIECZONYCH MIES PODAWANY Z MAKARONEM 3o T
KREM Z BRYNDZY SADECKIE] R

DANIE GEOWNE 150% ILOSCI GOSCI

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY
PLATY WOLOWE W SOSIE MYSLIWSKIM
PIECZONY PSTRAG Z MASLEM I ZIOLAMI
ZIEMNIAKI PIECZONE Z ROZMARYNEM
KLUSKI SLASKIE
GOTOWANE WARZYWA
ZESTAW DOMOWYCH SUROWEK

ZIMNA PLYTA

ISET:

SELEKCJA POLSKICH SEROW
MIESA PIECZONE Z ZURAWINA
DOMOWE SMAROWIDLA
GRZANKI Z OSCYPKIEM I BOCZKIEM

II SET
SELEKCJA POLSKICH WEDLIN
SLEDZIE PO GORALSKU Z BRYNDZA
PASZTET MYSLIWY Z DZICZYZNA
SALATKA Z OSCYPKIEM BOCZKIEM I ZURAWINA

KOLACJA DO WYBORU DWIE POZYCJE
KWASNICA NA ZEBERKU - '\ -
SCHAB SOUS VIDE Z SUSZONA SLIWKA Z DODATKAMI ;
STAROPOLSKI BIGOS NA CZERWONYM WINIE
ZUREK NA ZAKWASIE
BARSZCZ CZERWONY Z KAPUSNIAKIEM
GULASZ Z KARKOWKI PO MYSLIWSKU

KAWA | HERBATA | WODA MINERALNA | SOKI
BEZ OGRANICZEN ILOSCIOWYCH
KOSZT KOMPLEKSOWE] USLUGI WRAZ Z WYNAJMEM SALI, NAKRYCIEM I
OBSLUGA 395 Z1. ZA OSOBE
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WAZNE INFORMACJE

Przyjecie weselne do godziny 4:00, kazda kolejna godzina ptatna
dodatkowo 600,00 zi.

Dysponujemy stotami prostokgtnymi i okrggtymi.

Ostateczng ilos$¢ noclegdéw nalezy podad do 45 dni przed datg przyjecia.
Opftata korkowa za wtasne napoje alkoholowe wynosi 20,00 zt/osoba
Dysponujemy dwiema salami balowymi:

Sala mata do 60 os6b

Sala duza do 140 os6b

Istnieje mozliwos$¢ organizacji wesela powyzej 140 oséb na dwoch salach

Kontakt:

tel.: 780 655 201, 74 847 49 00
email:

wiktoria.jarantewicz@hoteljedlinka.pl
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